RESTAURANTE




&trantes

Pulpo Braseado, Parmentier de Revolconas y Aceite de Pimentdn.
MOLUSCOS

Chipirones Fritos al Estilo Malaguefio con Alioli de Ajos Asados y Lima
MOLUSCOS

Ensaladilla de Merluza de Pincho con Langostinos y Caviar Rojo.
PESCADO, CRUSTACEO Y HUEVO

Croquetas Melosas de Chipirdn y Jamon Ibérico. (8 unidades)
LACTEOS Y PESCADO

Alcachofas Braseadas, Zamburifia, Crema de Ajos Asados

y Velo de Papada Ibérica de Bellota (2 unidades)
MOLUSCOS

Torreznos en Dos Cocciones con Toque de Lima y Crujiente Final

Huevos Rotos de Campo, Patatas Confitadas y Jamén de Bellota
HUEVO

Oreja Crujiente con Mojo Rojo, Piparra y Lima Ahumada

Zamburifias a la Brasa con Aceite Verde de Ajo y Perejil (6 unidades)
CRUSTACEOS

Jamdn de Bellota de Jabugo “Juan Pedro Domecq” Cortado a Mano, Curacién
Minima 36 Meses en Secaderos Naturales

Anchoas Premium, brioche caramelizado, mantequilla artesana de citricos,

puré de piparra y caviar de tomate.
PESCADO Y GLUTEN

Cecina Premium de Vaca Leonesa con Lascas de Parmesano.
LACTEOS



/-) escados y /}7 ariscos.

Chipirones de Anzuelo a la Brasa con Aceite Verde de Ajo y Perejil.
MOLUSCOS

Bacalao confitado al pilpil con chips de ajo y crema suave de piparra.
PESCADO

Rapito a la Brasa Estilo Orio con Emulsién de Ajo y Guindilla.
PESCADO

Arroz Meloso de Carabinero de Isla Cristina
CRUSTACEOS

Oarnes Premiumy %uisos Tradicionales.

Carrilleras Ibéricas de Bellota a la Antigua con Crema Trufada de Patata

y Romero.
SULFITOS

Rabo Estofado al Vino Tinto Castellano con Toque de Cacao.
SULFITOS

Lagarto Ibérico a la Brasa con Escamas de Sal y Chimichurri Casero.

Solomillo de Vaca Asturiana de Montaria a la Parrilla

con salsa Frutos del Bosque y Reduccidén Oporto Viejo (300 gr aprox.)
SULFITOS

Chuleta de Vaca Madurada 21 Dias de 500 gramos.

Entrecot de Ternera a la Parrilla de 300 gramos con su guarnicion.

pan Recién Horneado.

Pan Recién Horneado con o sin Gluten
GLUTEN.



ostres Caseros.

Mousse Cremosa de Chocolate con Almendra Crujiente y Vainilla.
LACTEOS Y FRUTOS SECOS.

Suefio del Manila: Chocolate Blanco, Mascarpone y Mango.
LACTEOS.

Copa Tentacién con Manzana Asada al Ron, Crema Inglesa y Almendra
LACTEOS Y HUEVO

Manila’s Creamy Cheesecake La Tarta de Queso del Manila.
LACTEOS.

Arroz con Leche de Vacas Asturianas Felices con Costra Caramelizada.
LACTEOS

Helado Artesano Italiano de Pistacho Siciliano Cremoso
LACTEOS Y FRUTOS SECOS.

enuU Infantil

Croquetas de Jamodn Ibérico de Guijuelo.
Milanesa de Pollo de Campo a la Provenza.
Patatas Fritas Caseras.

Helado del Dia o Fruta.

Pan recién horneado.

Refresco o zumo.

Agua.

LACTEOS Y HUEVO



/}’]enu Degustacion

SIETE PASES

Anchoas Premium, brioche caramelizado, mantequilla artesana de citricos,
puré de piparra y caviar de tomate.

Ensaladilla de Merluza de Pincho con Langostinos y Caviar Rojo.

Alcachofa braseada con Crema de Ajo Asado, Zamburifia y Velo de Papada
Ibérica de Bellota.

Pulpo braseado con Parmentier de Revolconas y Aceite de Pimenton.
Bacalao confitado al pilpil con chips de ajo y crema suave de piparra.

Carrilleras Ibéricas de Bellota Guisadas al Estilo Antiguo con Crema Trufada de
Patata y Romero

Copa Tentaciéon de Manzana Asada al Ron, Crema Inglesa y Almendra
Crocante.

Minimo 2 personas, Menu a mesa completa. Incluye Pan, Agua Mineral, Café
Ecoldgico o Infusidn, y Licorcito de la casa. IVA incluido.

MARIDAJE DEL MENU DEGUSTACION MANILA — MARIDAJE OPCIONAL

Conde del Pazo — Godello — D.O. Bierzo:
Elegante y mineral, con buena acidez.
Acompafia: A la Anchoa, Las Palomitas, La Alcachofa

Terra Aytona — Albarifio — D.O. Rias Baixas:
Fresco, citrico y floral.
Acompafiia: Al Pulpo y a la Corvina.

Ramén Bilbao Crianza — DOCa Rioja:
Fruta madura, notas especiadas y tanino suave.
Marida con la melosidad de las carrilleras ibéricas y la crema trufada.

Codorniu Benjamin — D.O Cava:
Burbujas finas y frescas para cerrar el menu con alegria.




#peritivos Para Antes de Comer

Nombre

Vermut de la Casa Blanco o Rojo.
Aperol Spritz

San Miguel (De grifo)

San Miguel Selecta

San Miguel 0,0 Tostada

San Miguel Sin Gluten.

Cava

Oavas y &\ampagne

Nombre

Codorniu Benjamin

Delapierre Etiqueta Negra Brut
Anna de Codorniu Blanc de Blancs
Codorniu Ars Collecta Blanc de Noirs
Segura Viudas Reserva Heredad.
Moét & Chandon

A gﬂancosy-@osados

Nombre

Bardn de Ley Semidulce

Marqués de Vizhoja (Vino de la casa)
Txakoli Zubiaur

Terra Aytona

Martin Cédax

Cuatro Rayas Verdejo Vendimia Nocturna

Paseante La Charla Verdejo
Conde del Pazo Godello
Gran Feudo Rosado

Tipo.

Vermut Artesanal.

Aperitivo Italiano
Lager Clasica
Lager Clasica

Sin alcohol

Lager sin gluten
Codorniu

D.O.
Cava
Cava
Cava
Cava
Cava
Champagne

D.O.

Rioja
Guetaria
Rias Baixas
Rias Baixas
Rueda
Rueda
Bierzo
Navarra

Formato
Copa
Copa
Copa
Tercio
Tercio
Tercio
Benjamin
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3

mtos

Nombre

Finca La Estacada 6 meses barrica.

Hacienda Lopez de Haro.
Vifia Paceta Crianza

Ramon Bilbao Crianza

Muga Crianza

Marqués de Riscal Reserva
Ardanza Reserva
Valderivero Joven

Protos Roble

Finca Resalso

Pago de Carraovejas Crianza
Emilio Moro Crianza

Pago Capellanes

Pesquera Crianza

Honoris de Valdubdn Reserva
Matarromera Crianza

24 Mozas

Paseante El Pispa

Tagonius

D.O.

Uclés.

Rioja

Rioja

Rioja

Rioja

Rioja

Rioja

Ribera del Duero
Ribera del Duero
Ribera del Duero
Ribera del Duero
Ribera del Duero
Ribera del Duero
Ribera del Duero
Ribera del Duero
Ribera del Duero
Toro

Montsant
Madrid
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